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i IM JUL] ,T€RRE €T MER“ - GERICHTE ZWISCHEN LAND UND MEER

1H ENTREES (EINZELN JE 16,5)

_ CHEVRE CHAUD .
ZIEGENFRISCHKASE MIT SNUTIERTEN PFIFFERLINGEN
AN VERSCHIEDENEN BLATTSALATEN

ODER

NMINZ-HXNCKFLEISCHBALLCHEN
MIT FEINEN BLATTSALATEN, GRUNEN BOHNEN, MOHREN & GURKEN

ODER
ITALIENISCHER ANTIPASTO-TELLER
MIT SNLUMI, PROSCIUTTO, PECORINO, GEMUSE NGRODOLCE, OLIVE, PIMENTOS
& BESTEM OLIO EXTRA VERGINE AUS EIGENER PRODUKTION IN UMBRIENT

1ﬂ VORSPEISEN (EINZELN JE 19,5)

GEBRATENE GAMBAS**
NUF FEINEN TAGLIATELLE-EIERNUDELN MIT FRISCHEN PFIFFERLINGEN

ODER
JAKOBSMUSCHELN — ST.JACQUES ,€XOTIQUE”
AN EINEM EXOTISCHEN PAPAYA-MANGO-TARTAR
ODER

SP1EDINO VON FRISCHEM POLPO & RIESENGAMBA - POLPOSPIESS
MIT GEMUSEN, HANUSGEMACHTER, LEICHT SCHARFER ,HARISIAY & BASMATIREIS

1H HAUPTGERICHTE (EINZELN JE 32,5)
_ SAFTIGES RINDERRUCKENSTEAK MIT KRAUTERBUTTER MAISON
AN KRAFTIGER BRATENJUS, EDLEN BLATTGEMUSEN & FRUTES oper. BRATKARTOFFELN
ODER
KALBSRUCKENSTEAK

) MIT FRISCHEN PFIFFERLINGEN & EDELGEMUSEN
AN KRAFTIGER BRATENJUS, MAIT HAUSGEMACHTEN SEMMELKNODELN ODER. KNOPFLES

ODER

FILET VOM FRISCHEN EDELFISCH — JE NACH MARKTLAGE, NUR AUS WILDFANG
AN KRAUTERN, GEMUSEN & FAGIOLINA-MOUSSE (BOHNENKERN E)***

ﬁ DESSERTS & KASE (EINZELN J€ 9,5)
TAGESANGEBOT(E)

‘ﬂ AUSSERHALB DER. MENUKARTE

EDELSALATE (€ NACHDEM)‘ﬂ TAGESANGEBOT (JE NACHDEM) ‘1}[ ROSCHDBROADE (28,5)
VEGETAR./VEGANE MENUS WERDEN INDIVIDUELL ZUSAMMENGESTELLT
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JSCHLEMMEN A LA FRANCAJSE”

7

MIT UNSEREM MENU ,CLASSIQUE"

o ENTREE & ROSCHSCHDBROADE/SCHMORGERICHT & DESSERT zU 44,5

ODER FRE/ KOMBINIERBAR

IN 2 DURCHGANGEN:

o ENTREE & HAUPTGERICHT ZU 43
VORSPEISE & HAUPTGERICHT ZU 46

ODER ALS 3-GANG-MENU:

o ENTREE, HAUPTGERICHT, DESSERT ZU 52
o VORSPEISE, HNUPTGERICHT, DESSERT ZU S5
o ENTREE, VORSPEISE, HANUPTGERICHT ZU 58

ODER €IN 4-GANG-MENU:
o ENTREE, VORSPEISE, HAUPTGERICHT & DESSERT ZU 67

1

UND DER PASSENDEN WEINBEGLEITUNG

ZU JEDEM GANG €IN PASSENDES 0,15 L GLAS UNSERER ERLESENEN WEINE,
AUSGESUCHT VOM PATRION DASELBST

o IGLASAO,SL 8
o 2GLASAO,SL 16
e 3GLASAO,ISL 24
o A4GLASAO,ISL 32
x UNSER EIGENES EXTRA VERGINE OLIVENOL UND DER BIO-SAFRAN STAMMT

AUSNEUER 2021€R ERNTE \VON UNSERER HEIDI, CITTA DELLA PIEVE, VMBRIA,
SIEHE WWW.PODER EDELLAQUERCIA.DE

xx UNSER € OBSIBLUE - RIESENGAMBAS SIND ARTGERECHT & OHNE ANTIBIOTIKA
IN NATURLICHER LAGUNE GEWACHSEN, SIEHE WWW.CRUSTANOVA.COM

xAX LEAGIOLINA® SIND SEHR. KLEINE BOHNENKERNE EINER URALTEN E€TR USKISCHEN
LEGUMINOSENSORTE IM VAL DI CHIANA AM TRASIMENOSEE IN UMBRIEN. VON
UNSER EM ZUCHTER. FABIO BERNA SIEHE WWW.MELAGRANIIT

INFORMATIONEN UBER ZUTATEN IN UNSEREN SPEISEN, DIE ALLERGIEN ODER
UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN KONNEN, ERHALTEN S1€ GERNEAUF NACHFRACGE
BEIM SERVICEPERSONAL!
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