
 

Amtskeller 
auberge & winstub  

- aussergewöhnlich tafeln & feine weine probieren - 

 
aromenvielfalt im winter!  

lauter nette kleinigkeiten zum kombinierEn - 
und besondere grosse gerichte  

 

Côté = was betrifft, seitens  
 

 
Côté terre – land  (je 16,5) 
 
Ribollita – toskan. gemüsesuppe   
reich & intensiv mit vielerlei  
gemüsen & Kohlsorten, sowie 
rindFleischeinlage 
 
chèvre chaud 
Französischer ziegenfrischkäse 
Im speckmantel gebraten mit 
Salatgarnitur (oder als vegetar- 
ische variante mit sesam & honig) 
 
lingua in salsa verde - 
kalbszunge in grüner sauce 
traumhaft zarte delikatesse  
aus dem piemont an grüner 
kräutersauce 
 
Tagliatelle con ragù bolognese 
Original & ohne tomaten, Aus 
Reinem kalbshack * mit  
parmesan & salzbutterflocken 

 
 

 
Côté végétal – pflanze (je 16,5) 
 
risotto milanese - safranrisotto 
cremige, mit weißwein, butter  
& parmesan verfeinerte risotto 
aus dem norditalienischen 
carnaroli-reiskorn **. gamba  
dazugebraten (+5,- pro gamba)  
 
insalata mista con gambero *** 
Radicchiosalat, fenchel, nüsse, 
parmesan an hausdressing mit    
Gebratenem gamba  
 
gemüseteller – verdura 
saisonale frisch- & bittergemüse  
& mousse von fagiolina****  vom 
trasimenischen see in umbrien 
 

 
 
Côté mer – meer  (je 16,5) 
 
thunfischfilet im würzmantel 
fein aufgeschnitten und in 
intensiver marinade auf einem 
kräuterbett präsentiert.  
Mit  wasabi - mayonnaise  
& zwiebelconfit 
 
Jakobsmuscheln exotique 
mit mango-papaya-tartar 
 
polypo su fagiolina **** 
frischer gebratener tintenfisch  
auf einer mousse von nussigen 
böhnchen vom trasimenischen See 
in umbrien & feinstes olivenöl 
 
 
 

Côté hauptgericht (je 36,5) 
 
tagliata di manzo – 
rinderrücken geschnitten * 
geschmorter radicchio tardivo, 
parmesanhobel, bratkartoffeln 
 
dos de veau farci – mit „chèvre“ 
gefülltes kalsbrückensteak 
zitronisierte bratensauce, choux 
de bruxelles (rosenkohl), nudeln 
 
Meeresfisch-filet auf der haut 
nur aus wildfang! mariniert  
mit frischen kräutern, gemüse, 
lenticchie **** (linsensalat)  
 

 
 
Côté dessert  (je 9,5) 
 
Tagesangebote   oder     

 
Assiette du fromage (+5,-) 
 



 
 

 

Amtskeller 
auberge d´exception & winstub haut de gamme 
- aussergewöhnlich tafeln & feine weine probieren - 

 

 
aromenvielfalt im winter!  

lauter nette kleinigkeiten zum kombinierEn - 
und besondere grosse gerichte  

 
 
Ihre menü-zusammenstellung 
Ist vollkommen frei nach Ihrem persönlichen gusto!  
  
 
Entweder „lauter nette kleinigkeiten“  

    Ein Menü bestehend aus lauter kleinigkeiten ihrer wahl –                                        
Anhaltspunkt: 3 kleinigkeiten sättigen ausreichend  

 
 
Oder mit traditionellem hauptgericht 

 Ein Menü mit kleinigkeiten & hauptgericht nach ihrer wahl 
 
 
und vor allem der passenden weinbegleitung 
zu jedem gang ein passendes glas unserer erlesenen weine aus 
frankreich & italien,  ausgesucht vom Patron daselbst 
 

 
 das Glas à 0,15 l en blanc pauschal zu 8 et en rouge zu 10 
 oder aber frei die kreidetafeln hoch- & runtertrinken 

 

 
------------------------------------- z u t a t e n l i s t e ----------------------------------------------------------------------------------- 
 

*  fleisch von tieren aus regionaler aufzucht, geschlachtet in ersingen: 
www.metzgerei-vielsack.de 

 

** von unserem „reis-baron“ piero rondolino auf seiner tenuta colombara  
in livorno-ferraris bei vercelli erzeugt, siehe www.acquerello.it 

  

*** unsere obsiblue - riesengambas  sind  artgerecht & ohne  antibiotika                   
in natürlicher lagune auf nouvelle - calédonie  gewachsen, siehe 
www.honest-catch.com 

 

**** linsen und bohnenkerne einer uralten leguminosen-varietät aus 
etruskischer zeit im val di chiana am trasimenosee in umbrien. von  

 unserem züchter fabio berna, siehe www.melagrani.it 
____________________________ 

 
 unser eigenes extra vergine olivenöl (EVO) und der echte safran stammt  
 aus der aktuellen kampagne von november 2025 Von unserer heidi aus  
 citta della pieve, Umbria, siehe  www.poderedellaquercia.com/de 
 

Informationen über  zutaten in unseren speisen, die allergien oder 
unverträglichkeiten  auslösen können, erhalten sie gerne auf nachfrage! 

 


