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AMTSKELLER

AUBERGE & WINSTUB
- NUSSERGEWOHNLICH TAFELN 8 FEINE WEINE PROBIEREN -

AROMENVIELFALT IM WINTER! .
LAUTER NETTE KLEINIGKEITEN ZUM KOMBINIEREN -
UND BESONDERE GROSSE GERICHTE

COTE = WAS BETRUIFFT, SEITENS

Tl coté TeRRE—LAND ge169

RIBOLLITA — TOSKAN. GEMUSESUPPE
REICH & INTENSIV MIT VIELERLEI
GEMUSEN & KOHLSORTEN, SOWIE
RIUNDFLEISCHEINLAGE

CHEVRE CHAUD

FRANZOSISCHER ZIEGENFRISCHKASE
IM SPECKMANTEL GEBRATEN MIT
SALATGARNITUR (ODER ALS VEGETAR -
ISCHE VARIANTE MIT SESAM & HONIG)

LINGUA IN SALSA VERDE -
KALBSZUNGE IN GRUNER SAUCE
TRAUMHXNFT ZARTE DELIKATESSE
ANUS DEM PIEMONT AN GRUNER
KRAUTERSAUCE

TAGLIATELLE CON RAGU BOLOGNESE
ORIGINAL & OHNE TOMATEN, AUS
REINEM KALBSHACK * MIT
PARMESAN & SALZBUTTERFLOCKEN

l cote veceraL - pELANZE 165

RISOTTO MILANESE - SAFRANRISOTTO
CREMIGE, MIT WEISSWEIN, BUTTER

& PARMESAN VERFEINERTE KISOTTO
AUS DEM NORDITALIENISCHEN
CARNAROLI-REISKORN ** GAMBA
DAZUGEBRATEN (+5,- PRO GAMBA)

INSALATA MISTA CON GAMBERO ***
RADICCHIOSALAT, FENCHEL, NUSSE,
PARMESAN AN HAUSDRESSING MIT
GEBRATENEM GAMBA

GEMUSETELLER — VERDURA
SANISONALE FRISCH- & BITTERGEMUSE
& MOUSSE VON FAGIOLINAM** VOM
TRASIMENISCHEN S€€ IN UMBRIEN
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iﬂcéré MER — MEER. (€165

‘ﬂc@ré HAUPTGERICHT (€ 36,5

ﬁCOTé DESSERT (e9,5

THUNFISCHFILET IM WURZMANTEL
FEIN NUFGESCHNITTEN UND IN
INTENSIVER. MARINADE NUF EINEM
KRAUTERBETT PRASENTIERT.

MIT WASABI - MAYONNAISE

& ZWIEBELCONFIT

JAKOBSMUSCHELN €XOTIQUE
MIT MANGO-PAPAYA-TARTAR

POLYPO SU FAGIOLINA **x*

FRISCHER GEBRATENER TINTENFISCH
AUF €EINER MOUSSE VON NUSSIGEN
BOHNCHEN VOM TRASIMENISCHEN SEE
IN UMBRIEN & FEINSTES OLIVENOL

TAGLIATA DI MANZO —
RINDERRUCKEN GESCHNITTEN *
GESCHMORTER RADICCHIO TARDIVO,
PARMESANHOBEL, BRATKARTOFFELN

DOS DE VEAU FARCI — MIT ,CHEVRE”
GEFULLTES KALSBRIUUCKENSTENK
ZITRONISTERTE BRATENSAUCE, CHOUX
D€ BRUXELLES (ROSENKOHL), NUDELN

<k <0k <Kk <0k <Kk <0k <Kk <0k <Kok <Kok <Kok <0k <Kok <0k <Kok <0k <Kok <0k <Kok <0k <Kok <0k <Kok <0k <Kok <0k <Kok <0k <Kok <0k <Kok <0k <Kok <0k <Kok <0k <Kok <Kok <Kok <0k <Kok <0k <Kok <Kok <Kok <0k <Kok <0k <30k <30k <K <Ko= K0k <0k <30k <Kk <Kok <K=

MEERESFISCH-FILET AUF DER HAUT
NUR AUS WILDFANG! MARINIERT
MIT FRISCHEN KRAUTERN, GEMUSE,
LENTICCHIE **** (LINSENSALAT)

TAGESANGEBOTE oper
ASSIETTE DU FROMAGE (+5,-)
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AMTSKELLER

AUBERGE pexcertioN & WINSTUB HAUT DE GAMME
- ANUSSERGEWOHNLICH TAFELN & FEINE WEINE PROBIEREN -

AROMENVIELFALT IM WINTER!
[AUTER NETTE KLEINIGKEITEN ZUM KOMBINIEREN -
UND BESONDERE GROSSE GERICHTE

IHRE MENU-ZUSAMMENSTELLUNG

ST VOLLKOMMEN FREI NACH IHREM PERSONLICHEN GUSTO!

ENTWEDER ,ILAUTER NETTE KLEINIGKEITEN"

® EIN MENU BESTEHEND AUS LAUTER KLEINIGKEITEN THRERC WAHL —
ANHALTSPUNKT: 3 KLEINIGKEITEN SATTIGEN AUSREICHEND

ODER. MIT TRADITIONELLEM HAUPTGERICHT

o EIN NMENU MIT KLEINIGKEITEN & HAUPTGERICHT NACH IHRER WAHL

UND VOR ALLEM DER PASSENDEN WEINBEGLEITUNG

ZU JEDEM GANG €EIN PASSENDES GLAS UNSERER ERLESENEN WEINE AUS
FRANKREICH & ITALIEN, AUSGESUCHT VOM PATRION DASELBST

e DASGLAS A 0,15 L €EN BLANC PAUSCHAL ZU 8 €T EN ROUGE zU 10
e ODER ABER FREIDIE KREIDETAFELN HOCH- & RUNTERTRINKEN

ZUTATENLISTE

FLEISCH VON TIEREN AUS REGIONALER AUFZUCHT, GESCHLACHTET IN €ERSINGEN:
WWW.METZGEREI-VIELSACK.DE

xx VON UNSEREM ,REIS-BARON” PIERO RONDOLINO AUF SEINER. TENUTA COLOMBARA

IN LIVORNO-FERRARIS BEI VERCELL] ERZEVGT, SIEHE WWW.ACQUERELLO.IT

XXX UNSER € OBSIBLUE - RIESENGAMBAS SIND ARTGERECHT & OHNE ANTIBIOTIKA
IN NATURLICHER LAGUNEAUF NOUVELLE - CALEDONIE GEWACHSEN, SIEHE
WWW.HONEST-CATCH.COM

XXXX [ INSEN UND BOKNENKERNE €EINER. URALTEN LEGUMINOSEN-VARIETAT AUS
ETR USKISCHER ZEIT IM VAL DI CHIANA AM TRASIMENOSEE IN UMBRJEN. VON
UNSEREM ZUCHTER FABIO BERNA, SIEHE WWW.MELAGRANLIT

UNJSER EIGENES EXTRA VERGINE OLIVENOL (ENO) UND DER ECHTE SAFRAN STAMMT

AUSDER AKTUELLEN KAMPAGNE VON NOVEMBER 2025 NVON UNSERER HEIDI AUS
CITTA DELLA PIEVE, UMBRIA, SIEHE WWW.PODEREDELLAQUERCIA.COM/DE

INFORMATIONEN UBER ZUTATEN IN UNSEREN SPEISEN, DIE ALLERGIEN ODER
UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN KONNEN, ERHALTEN S1€ GERNE AUF NACHFRACGE!
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