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AMTSKELLER

AUBERGE & WINSTUB
- NUSSERGEWOHNLICH TAFELN 8 FEINE WEINE PROBIEREN -

AROMENVIELFALT IM FRUHEN JAHR! )
LAUTER NETTE KLEINIGKEITEN ZUM KOMBINIEREN -
UND BESONDERE GROSSE GERICHTE

COTE = WAS BETRUIFFT, SEITENS

1ﬂc6ré TERRE — LAND (€ 16,5 ‘ﬁcoré MER — MEER. € 16,5)
JOEUF EN MEURETTE THUNFISCHTARTAR
POCHIERTES €1 IN ZWI€BEL-SPECK- MARINIERT MIT INGWER-OLIVENOL,
ROTWEINSAUCE NACH ORIGINAL CAPERI] & ZITRONENSAFT, AN EINER
BURGUNDISCHER REZEPTUR KLEINEN SALATGARNITUR

CARPACCIO VOM FRISCHEN CHEVRE  ja KOBSMUSCHELN
FRANZOSISCHER ZIEGENFRISCHKASE AN GEBRATENEM GRUNEN SPARGEL

AN BARLAUCHPESTO MAISON MIT MIT FEINER. KRAUTERVINAIGRETTE
SALATGARNITUR. (ODER MIT SESAM
& HONIG) LIGURISCHER PULPOSALAT

ZANRTES PULPOFLEISCH, GEROSTETE
VITELLO TONNATO PINTENKERNE, TAGGINSCA-OLIVEN,
ZARTROSA FLEISCH VOM €EDLEN GETROCKNETE POMODORUNI, PATATE

KALBSRUCKEN* DUNN TRANCHIERT
MIT THUNFISCHCREME & FRISCHEM
THUNFISCH .
‘ﬂcore HAUPTGERICHT (€ 36,5
(KANN MAN ALLE KLEINER MACHEN)

1ﬂ COTE VEGETAL — PFLANZE ¢e16,5)  TAGLIATA DI MANZO —
RINDERRUCKEN* GESCHNITTEN

RISOTTO CON ASPARAGI AN SELBSTGEMACHTER BARLAUCH-

RISOTTO MIT GRUNEM SPARGEL PESTO MIT PINTENKERNEN. DAZU

CREMIGE, MIT WEISSWEIN, BUTTER GEMUSE & UNBEDINGT FRITES

& PARMESAN VERFEINERTE RISOTTO

AUS DEM NORDITALIENISCHEN SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

CARNAROLI-REISKORN **. GAMBA ZARTE SCHNITZELCHEN VOM KALBS-

DAZUGEBRATEN (+5,- PRO GAMBA) RUCKEN, PARMASCHINKEN,
ZITRONENRISOTTO, SNISONGEMUSE

SPAGHETTO MELANZANE —

PASTA MIT AUBERGINENCREME FILET VOM FRISCHEN MEERESFISCH

VERFEINERT MIT PECORINOKASE NUR AUS WILDFANG! KRAUTER &

UND ,UN FILO D OLIO* *** GAMBA GEMUSENVVDELN

DAZUGEBRATEN (+5,- PRO GAMBA)

GEMUSETELLER — VERDURA ) ‘ﬁcéré DESSERT (€ 9,5)

SANISONANLE FRISCH- & BITTERGEMUSE

& MOUSSE VON CECI* VOM TAGESANGEBOTE oner

TRASIMENISCHEN S€€ IN UMBRIEN
ASSIETTE DU FROMAGE (+5,~)

~f <o <A <o <A <A <o <A <o <fe <A e <A < <t e b <A < <t e < <fe < <t e e < e e e e e e e e e e e e e < e e e e e e e e e e

%%%%%%%%%%%%%%40%-%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%40%-%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%
%%%%%%%%%%%%%%40%-%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%40%-%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%



1

%%%%%%%%%%%%%%40%-%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%40%-%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%%

i e e i e e e e o R e e e e e (e st e s ot o S e o 2

AMTSKELLER

AUBERGE pexcertioN & WINSTUB HAUT DE GAMME
- ANUSSERGEWOHNLICH TAFELN & FEINE WEINE PROBIEREN -

AROMENVIELFALT IM FRUHEN JAHR! )
LAUTER NETTE KLEINIGKEITEN ZUM KOMBINIEREN -
UND BESONDERE GROSSE GERICHTE

I[HRE MENU-ZUSAMMENSTELLUNG
ST VOLLKOMMEN FREI NACH IHREM PERSONLICHEN GUSTO!

ENTWEDER LIAUTER NETTE KLEINIGKEITENY

® EINMENU BESTEHEND AUS LAUTER KLEINIGKEITEN THRERC WAHL —
ANHALTSPUNKT: 3 KLEINIGKEITEN SATTIGEN AUSREICHEND

ODER. MIT TRADITIONELLEM HAUPTGERICHT
® €IN MENU MIT KLEINIGKEITEN & HAUPTGERICHT NACH THRER WAHL
e AUCH DIE HAUPTGERICHTE MACHEN WIR GERNE KLEINER

UND VOR ALLEM DER PASSENDEN WEINBEGLEITUNG
ZU JEDEM GANG E€IN PASSENDES GLAS UNSERER ERLESENEN WEINE AUS
FRANKREICH & ITALIEN, NUSGESUCHT VOM PATR.ON DASELBST

e DASGLAS A 0,15 L €N BLANC PAUSCHAL ZU 8 €T EN ROUGE zU 10
e ODER ABER FREIDIE KREIDETAFELN HOCH- & RUNTERTRINKEN

ZUTATENLISTE

FLEISCH VON TIEREN AUS REGIONALER AUFZUCHT, GESCHLACHTET IN €ERSINGEN:
WWW.METZGEREI-VIELSACK.DE

xx VON UNSEREM ,REIS-BARON” PIERO RONDOLINO AUF SEINER TENUTA COLOMBARA
IN LIVORNO-FERRARIS BEI VERCELL] ERZEVGT, SIEHE WWW.ACQUERELLO.IT

XXX UNSER €EIGENES EXTRA VERGINE OLIVENGL (€\0) UND D€R. BIO-SAFRAN
STAMMTAUS DER AKTUELLEN KAMPAGNE NVON UNSER ER HEIDI, CITTA DELLA PIEVE,
UMBRIA, SIEHE WWW.PODER EDELLAQUER CIA.COM/DE
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XXXX [ INFEN, KICHER ERBSEN UND BOHNENKERNE EINER URALTEN LEGUMINOSEN-
VAR IETAT AUS €ETRUSKISCHER ZEIT IM VAL DI CHIANA AM TRASIMENOSEE IN
UMBRJIEN. VON UNSEREM ZUCHTER FABIO BERNA, SIEHE WWW.MELAGRANLIT

INFORMATIONEN UBER ZUTATEN IN UNSEREN SPEISEN, DIE ALLERGIEN ODER
UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN KONNEN, ERHALTEN S1€ GERNE AUF NACHFRAGE!
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